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Buonglornol

Volete sentire una bella
storioa? Ve lag racconto.
Parla di forza di volonta,
passione e coraggio di
reinventarsi un mestiere,
parla di Glanfranco
Canziani e del
nipote Andrea.

Siomo o Gallarate, in

IL Mo PTZIMO LIETZO 1))

provincia di varese,

Gianfrance da generazioni COULARORAZIONE CON
era titolare di una officing

meccanica in zona, settore  ECATRE gr_—{;nﬁ AL
colpito dalla crisi (lo so

beﬁg io che ho lavorato Sforni.. le ricette - Cesare Sforni

nelle risorse umane
proprio in questa cittadina
e che, a sequito
dellandamento del
mercato, sono  scappota
per darmi al food) Dopo
anni di meccanica si ritrova a dover far valutrazioni e a dover pensare ad una alternativa di
business. Uno con la sua F'I’DFESE-]DHE'.I'.‘#.'& potrebbe pensare a futto tranne a quello che, alla
fine, ha pensato lui

"Lingrediente segreto nella vita é lo spirito con il quale si affronta il quotidiand™ mi dice
Gianfranco “era | momento di svoltare e fidea mi € nata da una passione personale
Girande da anni per locali della zona ho notate che. a mio avviso. mancava un qua.‘m&a. A
me piace molto la pizza e non riuscivo a trovare un posto dove mangiaria come a casa mia,
un poste che non mi lasciasse la sensazione dj pesantezza, un poste che mi facesse dire di
asser sazio con gusto e benessere.

L ATZT¢TA VA W CANTWA
@DolcezzediNonnaPa FJi‘:_‘.]'H

Un lavoro di ricerca continua che lo Icmrm a scoprire le farine del Molino &ng'lm. a scoprire Da unlidea di Carmelo Todoverto, noto
Simone Padoan e a scoprire che quella era la pizza che piaceva a lui e che mancava in zona. artista della provincia di Varese e in
Da qui lidea che fare la pizza alla Simone Padoan con le farine di Moline Quaglia poteva collaborazione con Alessia Bianchi, food

b'.ﬂgger comasca amministratrice del
b'.ﬂg Dolcezze di Monna Fapera, nasce
*Lartista va in cantina”. Artisti
provenienti da varie parti dltalia
presenteranno guadri che diventeranno

essere il suo nuove lavero. Me parla con il nipote Andrea e a marzo 2014 aprona, in via
Movara 1, angolo Marino Croci a Galiarate, Basliico Blanco. la loro pizzeria.

"Abbiamo frequentato un corso con Riccardo Scaioli allUniversitd della Pizza neilantica sede
del Molino Quagf.‘a e abbjama iniziato a pensare ad abbinamenti, impasti, gfﬂfhf i farine. La

nostra alla base € la classica pizza a legna, refonda con il sistema biga a doppie impasto’ etichette per vini dautore Larte e il
mi 5piega Andrea "Ad ogqgi abbiarmo veni pizze in carta e agni dieci giorni lanciamo la pizza VINo vanno in maostra. Sej una cantina
speciale chiamata Basilico Bianco. Vegliame fare un aizza buona. che si riconoscd, che inreressata? Contartamil

abbiarmo una sua identitd Siamo consapevel che ci voglia formazione costante e regolare e
chissd mai che si riesca a fare un corse proprio con chi. inconsapevelmente, ¢ ha spronati a
questa attivitd, Simone Padoan appunto (ormai per noi un mitoly [ Mg ViDED
"Il nome del locale nasce in testa come suono pulito e bello, poi abbiamo scopertfo che esiste

la pianta, viene dallOriente, € rara ma noi siame riusciti a ordinaria e laspettiamo da nnu
mettere qui come Simbold'.

La location dona un senso di pulito, tranquillo. gli arredi sono semplici ma allo stesso tempo powered by You Tllhﬂ
ricercati. C'& modernitd con toni soft.
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L'intolleranza? La cuciniamo!
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Presentazione del libro gmuecﬁ 15
Movermore 2014 all'Hotel De la Ville di
Monza
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NICHEL

L'intolleranza? La cuciniamo!
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In un pericdo in cuj abbondano le
trasmissioni e i libri di cucing, come
nasce fesigenza di pubblicare un nuovo
volume sul tema? Si tratta di un libro
unico nel suo genere: Michel
Lintolleranza? La cuciniamol non & un
semplice ricettario di cucing, ma uno
strumento indispensabile e prezioso
per tutte le persong che, in numero
sempre crescente, scoprono di essere
intolleranti al nichel e si trovane a
dover modificare radicaimente le
proprie abitudini alimentari e dj vita
Per lacquisto contratrami via mail

Follow me on bloglovin’

GE 11 PIACE...

CE NON Vuo PERDERT
NEMMENO UNA TZICETTA..
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Alessia Bianchi

+2 Aggiungi alle cerchie

Loro sono ﬂper#i_ s0l0 1a sera fino a mezzanotte e fanno quﬂr:mm coperti, volends fanno
anche da asportc ma per me & pello fermarsi, abbinare birra artigianale o vino (dipende dai
gusti e far due chiacchiere con i proprietari finendo con un buon dolce fatte in casa (un
tiramist a modo loro, una cheesecake 0 un carpaccio di ananas).

975 mihanno aggiunto alle Visualizza
cerchie tutto
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Drgmmzz:mﬂ anche serate di qusto una volta ogni due mesi. SONC serate a fema come
quella alla qyale ho partecipato e vedeva la pizza abbinata olla birra di 32 Via dei Birrai
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Glanfrancoe Canzianl e Mauro Gajo di 32 WVia del Birral

"W Torta di limone ed

& albicocche OGGEL CUCIMA
PER MO

i Buongiornal Lospite di
ogai Danielo, Dann, di
Cucinaamoremio - Daniela é una donna
meravigliosa, lo posso dire pur conos.

Guuel buon sapore.
Buongiornol Grande festa
al Maana Pars di Milano
per i 90 anni di Tigre -
lo24-2014, un'occasione
per ripercorrere ia storia del _

| Shortbread_dal libro dj
Khnanm

Buongiornol E' uscto il
nuovo, il 17° libro di Ermst
rnam " Che paradiso é
senzo cioccolato? * ed. Mondador, e lo

LArtista va in Cantina

W Buongiormo!l Quadro di

@3 Carmelo Todoverto leri,
dormenica 25 Maaaio, 51 é
svolta la prima e izione de
* LArtista va in Cantina ". Da_

La cucing napoletana del
Marina di Misida
Buongiornol Alle pmﬁe di
Milano @ un p.:mlc e
accc:g'.ien*.e ristorante, il
Marina di Misida , che ho scoperto
grazie ad amici _

Nac.-mma BLoG
¥ 20 o
¥ novermnbre (D

Basiiico Biance: una F'.-‘_‘;GI e una
storia vera,

ottobre (12
settermore 100
0gosto )]

walio 02

e

giugno (6)

Posso dirvi con fufta sinceritd che ho trovato le pizze tutte molto digeribili dalla pizza maggio (3
impasto Mapoli, alla pizza '|_r|#egmle. fino a'.'.'i.mpas.m con la nuova farina giovane che & un

aprile (8)
mix di farro, cereali, kamut ed estratti duva tutto a basso tasso glicemico. '

marzo (13)

febbraic (02
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La storia ve 'ho raccontata, lindirizzo ve ho scritto..cosa aspettate?

T\ potrebbero anche interessare:



